














Allergeni

Gelato mantecato whisky e miele                            
Creamy ice cream flavoured with whiskey & honey

Sorbetto al limone con mirtilli alla grappa  
Lemon sorbet with blueberries & grappa 

Sorbetto al pompelmo rosa 
Pink grapefruit sorbet

Gelato al fior di latte con cioccolato fuso e croccantino 
Fiordilatte Ice-cream with melted chocolate and crunchy topping. 

Sformatino al cioccolato all’olio d’oliva con passatina ai frutti di bosco 
Chocolate soufflé with olive oil and fruits of  the forest sauce 

Torta frangipane, fichi, mandorle e cremoso al cioccolato bianco 
Frangipane cake with figs, almonds and white chocolate cream

Tarte tatin di mele e gelato al caramello salato
Apple tarte tatin with salted caramel ice cream

Crostatina meringata ai lamponi 
Raspberry tart au gratin 

Sfere di tiramisù, crumble al cacao e salsa al caffè 
Tiramisu balls, cocoa crumble and coffee sauce.

Mousse al cioccolato e vaniglia glassata al rocher 
Chocolate mousse and vanilla glazed with rocher

Composta di frutta fresca
Fresh fruit composition

Moscato d’Asti Braida………................ 
Barolo Chinato…………………...
Muffato della sala Antinori…….
Passito di Pantelleria DOCG  
“Dietro Isola” …………………....
Sherry Pedro Ximenez  
“Bodegas Toro Albala”………….
Passito teste matte 
Fontanassa………...............……
Sauternes  
C.Fontebride’18………….......…...
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€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

           / - € 25,00 
  € 7,00 - € 30,00
€ 10,00 - € 60,00

  € 8,00 - € 45,00

  € 6,00 - € 40,00

€ 8,00 - € 40,00

  € 6,00 - € 30,00

€ 7,00 - € 40,00

€ 6,00 - € 30,00
€ 6,00 - € 30,00 

€ 5,00 - € 40,00

€ 8,00 - € 48,00
€ 5,00 - € 30,00

Allergeni / Allergens
1. Glutine 2. Frutta a guscio 3. Pesce 4. Uova 5. Lattosio 6. Senape 7. Solfiti 8. Pinoli  
9. Sedano 10. Soia 11. Cicerchie 12. Tracce di arachidi 13. Crostacei 14. Sesamo 15. Funghi

VINI DA DESSERT SWEET WINES
Vin Santo  
“Barone Ricasoli”…………..
Recioto della Valpolicella  
“Domini Veneti”………….…
Muscat De Rivesaltes………
Erbaluce di Caluso passito  
Renato Bianco…….................
Porto Fonseca reserve
“Terra Prima”…….................
Muscat Rivesaltes..................

Calice - Bottiglia Glass - Bottle

1. Gluten 2. Nuts 3. Fish 4. Eggs 5. Lactose 6. Mustard 7. Sulphites 8. Pine nuts  
9. Celery 10. Soya 11. Groundnuts 13. Crustaceans 14. Sesame 15 Mushrooms

VINI DA DESSERT SWEET WINES




